M BAREN

PFANDLERS
Muttertagsmenu’s vom 08. Mai 2011

Vorspeisen:
Markgrafler Spargelschaum - Sippchen
mit gerdsteten Mandelscheiben
Fr. 9.50
*k*k
Champagnerrisotto mit ,,Haggliger Waldpilzen (mind. 15 Sorten)*
Fr.17.50 oder als Hauptgang Fr. 27.50
*k*k
Taufrischer Frahlingsblattsalat mit Birnenbalsamico und Baumnussol
Fr. 12.50
**k*
Weisse Markgrafler Spargeln mit Zitronenquarkmayonnaise
oder Hollandischer Sauce
Fr. 19.50
Hauptgange:

Kalbsschulterbraten mit frischen Morcheln und Cognac Rahmsauce
Hausgemachte Nudeln und marktfrisches Gemiuse
Fr. 34.50

*kk

Schweinssteak grilliert mit Krautermoussline
Pommes frites, marktfrisches Gemiuse
Fr. 32.50

*kk

Black Angus Roastbeef am Stiick gebraten mit Chorizosauce
Champagnerrisotto, marktfrisches Gemise
Fr. 42.50

*kk

Fangfrische Eglifilets im hauchdinnen Backteig
Neue Salzkartoffeln mit Salsa verde und Spargelrahmgemuse
Fr. 39.50
Sussspeisen, Kase:
Grossmuetter’s Gschlabber ( Brannti Creme)

Fr. 9.50

**k*
Coupe Romanoff mit Freiland Erdbeeren und Vanille-Eis

Fr. 12.50

*k*k
Variation mit Rhabarber, vom Toértchen, Kompott und Sauerrahmeis
Fr. 14.50

**%

Beeler’s Rohmilchkase vom Wagen nach Wahl mit Nussbrot
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