
OYSTERS & CHAMPAGNE
Samstag, 25. April 2026

Im Gasthof zum Bären Birmenstorf

Herzlich willkommen zu Rami‘skulinarischerReise nach Frankreich

Ein exklusiver Abend mit Austern-Degustation, Meeresdelikatessen, feinstem Champagner
und erlesener Weinbegleitung.

Tauchen Sie ein in die französische Küstenküche und geniessen Sie einen Abend voller Raffinesse
und Savoir vivre. Den Auftakt bildet eine exklusive Austern-Degustation: Die Austern werden frisch
vor Ort geöffnet und von NeboSimic, demehem.Schweizermeister imAusternöffnen,persönlich
präsentiert– begleitet von spannenden Einblicken rund um Herkunft, Qualität und Besonderheiten.

Anschliessend nimmt Sie Chef Rami auf eine kulinarische Reise durch Frankreich mit: Fisch,
Krustentieren, Meeresfrüchten, Bouillabaisse, Jakobsmuscheln und Loup de Mer in Salz-Kruste.
Zum krönenden Abschluss folgt eine selection de fromage extraordinaire. Freuen Sie sich zudem
auf feinsten Champagner und eine fein abgestimmte Weinbegleitung zu jedem Gang –
zusammengestellt vom Weinexperten James Ramdin.

Spitzen-Gastronomie unter einem Dach
Restaurant. Hotel. Event Location. Catering.

Traumhafter Garten. Zigarren-Lounge.
DIE GENUSS-BOUTIQUE

Oysters & Champagne

kann auch als Privat- oder Firmenanlass gebucht werden - auf 
Wunsch mit musikalischem und kulturellem Rahmenprogramm. 
In der Genuss-Boutique Bären oder wo auch immer besondere 

Momente kunstvoll veredelt werden sollen. 
Ab 8 Personen bis zum Bankett mit bis zu 120 Personen.

Ich koche 
mit Herz und Seele.

Küchen Chef
Rami Gashi

Oysters&Champagne
wird Ihnen präsentiert von

Jeden Monat
ein Highlight

April-Event
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